Oeufs brouillés i la truffe, Foie gras sur son pain d’épices
Qu

Carpaccio de saumon grav]ax aux baies roses,
Glace citron-verveine

................................................................

Carré d’agneau au jus corsé, Virgule de patate douce,
Légumes croquants

Ou
Filet de dorade i I'ail noir, Risotto crémeux aux asperges
o

----------------------------------------------------------------

DESSERT

Coeur coulant au chocolat, Créme anglaise,
Glace a la fougasse d’Aigues-Mortes
Qu
Coupe de fraise Melba, Chantilly vanillée

----------------------------------------------------------------

Menu complet (Hors boissons) : 35€
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