
Menu
de la Saint Valentin

M I S E  E N  B O U C H E
Effiloché de crabe, Passion, Saveur Badiane et Timut

Shooter de Butternut, Vodka “La grappe” de Montpellier
Ou

E N T R É E
Tartare de St Pierre et St Jacques, en 2 façons

Mini bun lunch noir, canard confit,  miel de fleurs
Ou

P L A T
Pavé de maigre, Ail noir,  Petits légumes de saison, Bisque de homard

Tête de Filet mignon, Sauce au Maury, Petits légumes de saison,
Madeleine à la pomme de terre

Ou

F R O M A G E
Brie truffé, Chutney de figue poivré

D E S S E R T
Le Macaron “Duo”  accompagné de son Rum “Barlo” vieilli  en fût de

chêne à Jacou 
Ou

Coupe glacée :  Chocolat blanc et noir,  Morceau de Brownie,
Sauce au Chocolat chaud, Chantilly

M a d a m e  A m o u r e u s e

T A R I F S

Menu Sans fromage
Menu complet

45.00€
48.00€


