ENTREES

Crespéou Provencal aux olives et pesto maison *.........c.c.cceeeeuveneeennnnn 11€

Médaillon d’aubergines confites au thym, Pélardon roti
sur tartare de tOIMALeS * .........c.ceveiuuiiiuniriinniiiiuireineeeaneetaneetaeeeeaeeean 11€

Terrine de foie gras mi-cuit maison sur pain brioché toasté,

figues roties, chutney de pommes au Calvados * .........ccccceueeeuerineeeneeennen. 14€
Gambas en persillade, flambées au Pastis *..........ccccueeeuiiiiiiniiiiiinnieneennn 13 €
Salade fralCheur * ........c..covuiiiiiiiiiire e ceaee e eeaeeeaaeenans 8€

PLATS

Magret de canard en éventail aux péches roties, petit jus au romarin * .... 17 €
Entrecote Grillée *..........coourivieiiiiiiiiiiiiireie e s eeeere e ee e e s een e 17 €
(sauces au choix : Roquefort, Béarnaise, Choron)

Tortellini ricotta épinard,, creme de persillade *............ccccccevevierinnnnnnne.. 12€
Duo Seiches & Gambas planchées en persillade ............cccceeeeeivniinninnnnne. 16 €

Filet de bar planché sur ses petits légumes croquants,
huile vierge aux olives torréfi€es * ...........ccccevveueiriiniiiiiiiriiiiiriienrenereenenn 17 €

Parillada de Poissons (Suivant arrivage) * ........cccceeeeeeenerenrenrenceensenceennens 25€

La composition et la présentation des plats peuvent étre modifiées suivant le marché du Chef
* Voir carte des allergénes



SALADES REPAS

Salade Estivale = ..........cccceiiiiiiiiiiniiiiiiiii e 15 €
(chevre chaud, melon, jambon cru, salade & crudités)

Salade Gourmande du CloS .........ccceiueiiniieniinniiiinerenrreeenereeenerenmenenes 16 €
(crudités, jambon cru, magret de canard, copeaux de foie gras)

Salade CESAr * ......ccuuiiiuuiiiiuiiiiiiiiiiiiice ettt s tr s e ea s e ea e neaes 15 €
(crudités, blanc de poulet, ceuf dur, croiiton, sauce césar)

Salade Campagnarde  ...........ccoceuiiiuiiiuiiiiiniiiriiinrc et 16 €
(crudités, pomme de terre, camembert réti aux herbes, assortiment de charcuterie)

Salade du PEcheur #........coeieeiiiiiiiiiiiiiieie e cnreeeeeeeenesrnesenneseens 15€
(saumon fumé, crevettes marinées a la coriandre, toasts de brandade de Nimes)

Salade Végétarienne aux légumes du Moment en tempura x...................... 14 €
(toasts de chevre chaud sup. 1,50 €)

GALETTES MAISON

au sarrasin accompagnées de salade verte

Galette COmMPIELE *......c.ceenriniiiiiiiiiiiiieririererreereereeeesenesensnesnssennss 10 €
(jambon, fromage, oeuf)

Galette VEGELarienne * ........c..cevuereenrrenireerrennreeerennerrnerencerassenesrassennnns 10 €
(compotée de légumes du sud, ceuf, copeaux de comté, pesto maison)

Galette NordiqUue * .......c.coeeeiiiniiiiiiiiriiiiriertereie e enaeeeneeenessenaeses 10 €
(créme fraiche, saumon fumé, aneth, oeuf)

La composition et la présentation des plats peuvent étre modifiées suivant le marché du Chef
* Voir carte des allergenes



DESSERTS

Notre Chef vous propose en gourmandises maison

Délices du Fromager * .....cccciiieiiiiniiiiniiiiniiiiniisisrcsssriosnscsssssssssssssssssnssssss 7€
Creme briilée* «L.a VIaie» ...cccceveiiieiiieiiniiiniiiniirateseionnesnscsssssasonsssmmsonssons 6 €

Ceeur coulant au chocolat maison, glace artisanale au lait d’amandes * ........... 7,50 €
(choix au début du repas, 10 mn de cuisson)

Verrine melon & pastéque, petit jus au citron vert,
sorbet artisanale citron gingembre* ...........ccccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 6,50 €

Panna Cotta a la vanille mangue passion, sorbet artisanal passion * ............... 6,50 €

Entremet au citron meringué, sorbet artisanal citron basilic ..............ccceeeee. 6,50 €
Coupe Fraises Melba * ......coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiuneiiiiiinicieicnesescsnsssasonens 8 €
(fraises, glace artisanale fraises des bois & vanille, coulis fruits rouges & creme fouettée) *

Coupe Peche MelDa......ccciiiiiuiiiiiiieiiiniiiaieseienstmmmiesatossssssssssosasssssssssssssns 8€
(péche, glace artisanale vanille, purée de fruits rouges, creme fouettée) *

Coupe Banana SPlit .......coeviiuiiiuiiiniiiniiiiiiiiiiniiimieicietesatesessnscenscsnsssssonees 8 €
(banane, glaces artisanales «vanille, chocolat, fraise», creme fouettée, chocolat chaud) *

Café Gourmand * ........ccoieiiiiiiiiiiiiiieiiiiiiiiiiiiiiiiiinititiictetieciessesmnscns 8€
Thé Gourmand * .......cceeiiiiiiiiiieieeineinmieeeeseeeesseesseesesssesssessesssmescsssesscnsssmeses 9,50 €

CREPES SUCREES MAISON

Crépe aux fraises fraiches, chocolat chaud, créeme fouettée * ............ccceevneennens 6 €
Crépe creme de marrons, creme fouettée, glace artisanale vanille bourbon * ..... 6€

Crépe banane, noix de coco rapée, nutella,

glace artisanale chocolat & créme fouettée * ........cccciveiiiniiiniiieieneiinccinrennns 8 €
Crépe Nutella * ou Confiture * .......ccciiiiieiiiniiieiiiiiieiinieiaiiseienetensosssesnsons 4€
(03 72 T 1] | Tal o 3€
Crépe au Sucre & jus de CItron * ......cceiiieiiieiiieiineciercsnsesasosacossssnscsssosnsons 3,50 €
Supplément Creme fouettée * ........ccciiiiiiiniiieiiiniereirncisesossmsssosssossssnscsnses 1€

La composition et la présentation des plats peuvent étre modifiées suivant le marché du Chef
* Voir carte des allergénes



