
Millefeuille d’aubergines confites au thym frais & féta, 
mariné au basilic sur tartare de tomates *

ou
Salade Fraîcheur

ou
Fricassée de cèpes et girolles sur toast de pain de campagne grillé *

****

Galette au sarrasin maison végétarienne accompagnée de sa salade verte *
(compotée de légumes du sud, œuf, copeaux de parmesan, tomates, pesto maison)

ou
Agnolotti Tartufo, crème de champignons des sous bois *

ou
Omelette maison * 

(nature ou fromage ou fines herbes) 

****

Saint Marcellin rôti aux senteurs des Garrigues,
gelée de thé Earl Grey *

ou
Choix du Dessert Menu Saveur

****
**

La composition et la présentation des plats peuvent être modifiées suivant le marché du Chef
* voir carte des allergènes

 Menu Végétarien 26€90


